Restaurant La Ferrandaise : carte des vins apéritifs et boissons

APERITIFS Verre 14 cl
Martini, Porto, Pastis Kir, Kir Birlou

Kir royal

Sauternes, 2016

Cerdon de Bugey, rosé pétillant 8

Biére Blonde pression, Jupiler, 25cl/50cl

COCKTAILS
Aperol Spritz
Old Fashioned

- Prosecco, Aperol, eau gazeuse
- Whisky, angostura bitters, eau gazeuse, zeste d'orange

Américano - Martini rouge, martini dry, campari, gin

ROUGES
Centre du Monde: Auvergne
Saint-Pourcain, Laétitia Lacherade, 2021 7.5

La cerise sur le gateau, domaine de la Croix Arpin, 2021

Vallée de la Loire
Saumur Champigny, Lydie et Thierry Chancelle, 2020 7

Sancerre, Paul Prieur, 2018

Beavujolais,
Cobte de Brouilly, Christophe Pacalet, 2021 9.5
Fleurie "Les Labourons" Christophe Pacalet, 2020

Morgon, Marcel Lapierre, 2019

Bourgogne
Ladoix, les Ranches, Julien Cruchandeau, 2020
Beaune, les Bons Feuvres, Julien Cruchandeau, 2020
Magnum, 2020
Pommard, La Charniere, Claude Maréchal, Magnum, 2017
Vallée du Rhéne
Daumen, Méditerranée, Jean-Paul Daumen, 2020 7.5
Cobte du Rhéne, lieu-dit Clavin, domaine de la Vieille Julienne, 2020
Cobte du Rhéne, Loch Ness, Julien Barge, 2019
Saint-Joseph, Clos de la Ribaudy, Julien Barge, 2020
Cobte du Rhbéne, Serine, Julien Barge, 2020
, 2019

Chateauneuf-du-Pape, Les 3 Sources, Jean-Paul Daumen, 2015

Magnum

Cote-Rotie, « Les Cotes » Julien Barge, 2017

Le Sud

Saint-Chinian, Epicure, domaine de Gabelas,, 2020

Corbiéres, les Hauts de Dernaceuillette, 2016

Var, Domaine Ray-Jane, 2019 8.5
Bandol, domaine Ray Jane, 2016

Sud Ovest

Cahors, domaine Clos Siguier, vieilles vignes, 2018

Buzet, Le Pech Abusé, domaine du Pech, 2017

Bordeaux

Bordeaux supérieur, Barrail de Guillon, 2016

Graves, Bérue Déglinguée, Chateau Lusseau, 2020

Graves, cuvée Bérangere, chéteau Lusseau,, 2020

Cote de Blaye, Chateau les Margagnies , 2019 8.5
Margaux , Chéateau la Galiane, 2015

Pauillac, Fleur de Pédesclaux, 2017

Montage Saint-Emilion, Vieux Chateau Saint-André, 2017

Pessac-Leognan, Chateau Pape Clément, GCC de Graves, 2006
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LES CHAMPAGNES Verre 14 cl

Michel DRAPPIER

Brut nature, pinot noir non dosé 15 82

Rosé de saignée, sans ajout de souffre 75

Louis Roederer Cristal, 2006 320

Touraine, chateau Montdomaine, Pet Nat 28

BLANCS

Centre du Monde: Auvergne

Saint-Pourcain, Laétitia Lacherade, 2021 30

La Frondeuse, domaine de la Croix Arpin, 2020 32

Vallée de la Loire

Saumur, Thierry Chancelle, 2020 7 28

Pouilly-Fumé, Fumé du Milieu, 2021 9 35
les Charmes, 2020 1/2btle 22

Sancerre, Paul Prieur, 2021 40

Bourgogne

Vezelay, Les Saulniers, domaine de la Cadette, 2020 54

Macon-Chaintré, Vieilles Vignes, maison Valette, 2017 60

Pouillé-Fuissé, maison Valette, 2015 80

Vallée du Rhéne

Cobte du Rhéne, Loch Ness, Julien Barge, 2020 7 28

Saint-Joseph, Clos de la Ribaudy, Julien Barge, 2020 55

Condrieu, Solarie, Julien Barge, 2017 85

Bordeaux

Graves, Chateau Lusseau, 2020 32

ROSE

Var, domaine Ray-Jane, 2021 7 28

Tous les vins que nous avons sélectionnés proviennent de propriétaires
récoltants qui travaillent leurs vignes dans I'esprit bio, vinifient
I'ancienne et élevent traditionnellement leurs vins pour produire des

vins naturels au godt de terroir qui peuvent surprendre...

Prix net

Nos vins sont disponibles a la vente a emporter, prix caviste

BOISSONS

Jus d’orange, Tomate, Pomme, Fraise 25¢cl 6
Coca Cola, Coca 0, Perrier 25cl 6
Thonon 75cl 7
Source du Puy-de-Déme, Chateldon 75cl 9

Buvez de I'eau de Paris filtrée par nos soins par
Osmose procédé non chimique 1L 2,5

Restaurant bistrot gastronomique La Ferrandaise
8, rue de Vaugirard - 75006 Paris — 01 43 26 36 36
www laferrandaise.com

Maitre Restaurateur
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