
 
AVANT LE REPAS 

 
 
THES & CAFÉS 
Sélection de thés     la tasse          3€ 
Café Illy pur Arabica             2€50 
Infusion d’herbes fraîches, thym, menthe     3€ 
 
DIGESTIFS 
 
Armagnac Tenarèze, Jean Ladevèze, 
Folle Blanche 96 mise 2005          4cl     7€50 
 
Cognac Grande Champagne, Vieille Réserve, 
Paul Giraud               4cl    7€50 
 
Calvados du Pays d’Auge, 10 ans, 
le Père Jules                           4cl     7€50 
 
Pure Highlands malt Scotch whisky, 
Glenn Bannock, 1988   4cl     7€50 
 
Eau de vie d’Alsace de chez Binner : 
 

Poire Williams, récolte 2004  4cl     7€50 
Kirsch, récolte 2001         4cl     7€50 
En bonbonne, 
Quetsche, récolte 2002    4cl     6€50 

 
 
 

 
APRES LE REPAS 

 
 
Liqueur de gentiane :                            
 

Salers, Aveze                                         5cl       4€50 
 
Authentique absinthe distillée de Pontarlier,  
François Guy                        2cl        4€50 
 
Apéritifs divers : martini, kir, porto   5cl       4€50  
 
Jurançon, domaine Reyau, 1998   12cl      6€ 
                    bout    28€ 

 
Cerdon de bugey, rosé perlant demi-sec,     coupe    6€           
Alain Renardat-Fache                     bout    28€ 
 
Champagne Michel Drappier, brut nature,  coupe  7€            
 
Pinot noir non dosé                    bout      35€ 
  
Champagne Michel Drappier, 
blancs de blancs, grand cru, 1995 bout    42€ 
 
JUS DE FRUITS 
 

Jus d’orange, fraise, tomate bout 25cl     3 € 
 
EAUX MINÉRALES 
 

Evian   bout 1 L   4€ 
Source du Puy de dôme 
Volvic   bout 1 L    4€ 
Chateldon  bout 1 L    5€ 
 

 
 
 


